
Huîtres du Veillon aux 2 sauces 

Tartare de St Jacques à l’orange et au basilic, spaghettis de légumes

Crumble de légumes au chorizo et au fromage de brebis bio

Rillettes de poisson selon l’inspiration du chef

ENTRÉES

14,50€

9,50€

12,00€

x6 : 9,50€ x9 : 13,50€ x12 : 18,00€

Fish and chips sauce tartare

Retour de pêche

Magret de canard au jus épicé

Duo terre / mer St Jacques-Andouille

Burger du Lac, Frites (Pain du boulanger, steack haché Angus,

oignons frits, pickles d’oignons rouges, tomate, bacon, fromage de

brebis bio, ketchup)

PLATS
16,50€

21,00€

21,00€

23,50€

17,50€

Trilogie de Fromages

Brie Farci aux Fruits secs

FROMAGES
9,50€

5,00€

Café douceur

Crème brûlée au caramel au beurre salé

Verrine façon tarte au citron

Baba à l’amaretto

Entremet aux deux chocolats, sirop d’épices

Glaces de la Ferme de la rochette

DESSERTS
4,50€

7,90€

7,90€

7,90€

7,90€

1 boule : 3,80€ 2 boules : 7,20€

Prix net en euros. Service compris. Nous n’acceptons pas le règlement par chèque. Merci de votre 
compréhension.  Merci de nous prévenir en cas d’allergies, liste des allergènes sur demande. L’abus 

d’alcool est dangereux pour la santé. À consommer avec modération.
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